
 

 

 

 

VITIGNO 
Turbiana 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

RESA PER ETTARO 
7500 lt 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Argilla con scheletro 

 

LUGANA SELVA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Prodotto dal vigneto più maturo di Selva Capuzza, ne 

rispecchia a pieno l’identità. Affina esclusivamente in 

acciaio dove rimane parecchi mesi a contatto con le 

fecce fini.  

Quasi austero all’olfatto, con sentori minerali che si 

intrecciano con agrumi, cedro e mela. Pieno e 

complesso al palato, con lunga persistenza minerale. 

PODERE SELVA CAPUZZA 
DESENZANO DEL GARDA / LOMBARDIA 

 

VINIFICAZIONE 
Acciaio  

 

GRADO ALCOLICO 
13% 

 

ETÀ DEL VIGNETO 
1983 

 

POTENZIALE DI 

INVECCHIAMENTO 
4/12 anni 

 

ABBINAMENTI 
La sua complessità gli dà modo di poter essere 

abbinato anche a carni bianche come coniglio o pollo, 

oppure con una tartare di carne rossa. Sostiene bene 

anche il pesce di mare e i primi piatti. 


